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"‘"auf, vollendet diese ideal. Die bunte Mischung
wirzt nicht nur samtliche Avocado & Bowl Gerichte,
sondern ist auch fir jede einzelne ihrer Zutaten -
Meeresfrichte, Fisch, Fleisch sowie alle Arten von
GemUse und samtliche Eiergerichte der perfekte
Tomate anregender Chili, erfrischender Zitrusnote Begleiter. Wirzig-dekorative Akzente setzt die viel-
sowie fein nussigem Sesam. Die farbenfrohen seitige Mischung auch in herzhaften Dips.
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Fruchtiger
Avocadosalat

mit Buffelmozzarella'und
geeistem Melonen-Dressing

olabia o
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ZUTATEN FUR 10 PERSONEN ZUBEREITUNG Weitere

Rezepte

10 Stk. gelbe Tomaten in Sticke Samtliche Zutaten miteinander vermengen finden Sie auf

geschnitten, 500 g Wassermelone in und dekorativ anrichten. Mit Avocado & Bowl

gefillige Sticke geschnitten, 500 g bestreuen und mit Basilikum-Ol verfeinern.

Zuckermelone in geféllige Sticke

geschnitten, 5 Stk. Avocados in Spal-

ten geschnitten, 80 g Babyspinat Samtliche Zutaten fein pirieren und auf ein

WIBERG Produkte: 5 EL Avocado & Blech gieflen. Wahrend des Anfrierens im

Bowl, 10 EL Basilikum-OI TiefkUhler immer wieder mal mit der Gabel wiberg-eu
aufrUhren. Vor dem Servieren das geeiste
Melonendressing Uber dem Salat verteilen.

200 g Wassermelone

WIBERG Produkte: 4 EL Himbeer- Garnitur: Brotchips, Limettenspalten

Essig, 4 EL Basilikum-Ol, 1 EL Vanille

zuckersif}, 1 EL Lemon-Chili-Pepper



Das gesamte WIBERG Gastrosortiment ist jetzt im Onlineshop erhaltlich.
Jetzt im Onlineshop registrieren und bei den Ersten dabei sein: B
Avocado & Bowl ist ab 01.03.2024 online verfigbar

Bleiben Sie auf dem neusten Stand. Jetzt anmelden unter wiberg.eu/newsletter

Der neue Webshop fir Unternehmen ist online! f@ WI BE RG

Sesam-OI N

Kaltgepresst, aus gerésteten Samen
()

Avocado & Bowl
Wirzmischung
FOVO®

Geschmack: intensiv nach Sesam, mit
feiner Rostnote

Geschmack: ausgewogene Mischung mit
intensiv fruchtiger Tomate, anregender
Chili, erfrischender Zitrusnote sowie fein
nussigem Sesam

Verwendung: ideal fir die Ethno Kiche

Verwendung: ideal als Topping moderner
Bowls, fUr Dips, GemUse, Sushi, Fisch
und Fleisch

AcetoPlus @
Passionsfrucht

Essig-Fruchtzubereitung,
3,7 % Saure ® W

Chili-Faden

fein

Dezent scharf und fruchtig im Geschmack,
gleichmalig fein geschnitten, mit intensi-
ver Wirzkraft. Geschmack: intensiv nach Passionsfrucht,

mit erfrischender Sdurenote

Verwendung: ideal zum wirzigen Deko-
rieren

Verwendung: ideal fir moderne Salatkom-
positionen sowie fir die siRe Kiche

Wirzsauce N° 1

Umami - auf natirlicher Basis
OO VO®

Red Dhofar

Gewlrzzubereitung arabischer Art mit

Safran und Sumac Beere

EBWO® Geschmack: kréftiger Umamigeschmack,

Geschmack: feurig-scharf, fein sduerlich- mit vollreifer Tomatennote

fruchtig nach Zitrone und Sumac Beere,
intensiv nach Safran

Verwendung: Reis, Getreide, Gefligel,

Verwendung: ideal zum Wirzen,
Verfeinern und Abschmecken
pikanter Speisen

Fisch, Krustentiere, vegetarische und
vegane Gerichte, Schokolade

Mat.-Nr. 291890 / Satz-, Druckfehler & Anderungen vorbehalten

VP = Verpackung @ = Fillgewicht @ =Fillvolumen > = Mindesthaltbarkeits-Dauer in Monaten AT = Aroma-Tresor F = Flasche
von Natur aus ® glutenfreie, ® lactosefreie Zutaten; ) vegane Zutaten ® ohne Zugabe von Allergenen

(gemal EU-Verordnung 1169/2011), ® ohne Zugabe von Palmfett ® ohne kenntlich zu machende Zusatzstoffe (DE)
N = Sesamsamen und Sesamsamenerzeugnisse, a) in Italien: Essig-Zubereitung

Landerspezifische Abweichungen bei der Verfigbarkeit der abgebildeten Produkte sind maoglich.
Bitte erkundigen Sie sich Uber die Listung bei lhrem WIBERG Ansprechpartner.

info@wiberg.eu / www.wiberg.eu
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