
Raps-Öl
Kaltgepresst und mild gedämpft

Raps-Öl, auch als „Olivenöl des Nordens“ bekannt, sorgt 
mit seinem charakteristischen Geschmack  

für mehr Genussergebnisse und -erlebnisse. Durch den 
schonenden Herstellungsprozess ist unser Raps-Öl  

sowohl in kalten als auch in warmen Speisen einsetzbar. 

Rezeptideen
 Bunter Bauerngartensalat

 Erfrischendes Buttermilchdressing mit Salatkräutern
 Warmer Speckkrautsalat

Weißwein-Essig
Aus dem Saft vollreifer Trauben, 6 % Säure
Überzeugen Sie sich von unserem natürlichen 
Gärungsessig, der durch seine helle Optik besonders 
vielfältig verwendet werden kann. Die fruchtige Säure 
italienischer Trauben lässt sich ideal in Salatmarinaden 
sowie für sauer Eingelegtes einsetzen.

Rezeptideen
Sardinen nach italienischer Art
Sauer eingelegtes Gemüse mit Curry
Rote-Beete-Salat

WIBERG BASIC bedeutet Konzentration auf das Produkt selbst. Ein Sortiment, das den Anforderungen von 
(Groß)küchen gerecht wird. Unsere WIBERG BASIC Essige und Öle stehen für einen gleichbleibend qualitativ 
hochwertigen Geschmack. Überzeugen Sie sich selbst – das neue WIBERG Raps-Öl und der Weißwein-Essig 
erweitern das Produktsortiment.

UNSERE NEUEN BIG PLAYER
  QUANTITÄT MIT QUALITÄT – UNSER FLÜSSIGES GOLD IM GROSSGEBINDE BEKOMMT ZUWACHS! 
 

Jetzt mit praktischem
 Ausgießer!

Die gesamte 
Range mit  
praktischem 
Ausgießer!

www.wiberg.eu



ÖLE I OLI I HUILES

ESSIGE I ACETI I VINAIGRES
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VP = Verpackung / Confezione / Emballage     = Füllvolumen / Volume di riempimento / Volume de remplissage
> = Mindesthaltbarkeitsdauer in Monaten / Termine minimo di conservazione espresso in mesi / Durée de conservation minimale en mois
KA = Kanister / Tanica / Bidon
von Natur aus  glutenfreie /  lactosefreie /  vegane Zutaten    ingredienti naturali  senza glutine /  senza lattosio /  vegani    ingrédients naturellement  dépourvus de gluten /  dépourvus de lactose /  végétaliens    
ohne Zugabe von  Allergenen (gemäß EU-Verordnung 1169/2011)   senza aggiunta di  allergeni (ai sensi del regolamento UE 1169/2011)    sans adjonction  d’allergènes (selon le règlement 1169/2011 de l’UE)

 ohne kenntlich zu machende Zusatzstoffe (DE) 
O enthält Sulfite / contiene solfiti / contient des sulfites

Natives Oliven-Öl Extra
Kaltextraktion 

Verwendung: ideal für die medi- 
terrane Küche, insbesondere Nudelgerichte 
und Pizza  

Olio extra vergine di oliva
Estrazione a freddo 

Uso: ideale per la cucina medi- 
terranea, per i piatti a base di pasta e la pizza

Huile d’olive vierge extra
Extraction à froid 

Utilisation : idéale pour la cuisine méditer-
ranéenne ainsi que pour pâtes et pizza

Raps-Öl
Kaltgepresst und mild gedämpft 

  

Geschmack: mild, leicht saatig-nussig
Verwendung: ideal für klassische Salat- 
kreationen sowie schonende Kochprozesse

Olio di colza
Spremuto a freddo e sottoposto a un blando  
trattamento al vapore  

Sapore: delicato, con sentore di noce
Uso: ideale per insalate classiche e per cotture 
delicate

Huile de colza
Extraite à froid et doucement tempéree  
  

Goût : saveur douce, léger goût de noisette
Utilisation : idéale pour les salades classiques 
et pour les cuissons en douceur

Aceto Balsamico di Modena 
g.g.A. O 
6 % Säure  

Geschmack: angenehm ausgewogen, mit 
charakteristischer bitter-süßer Note   
Verwendung: ideal für klassische Salatkreati-
onen sowie zum Verfeinern von Sauerbraten, 
Wildgerichten und Innereien

Aceto Balsamico di Modena 
IGP O

Acidità 6 % 

Sapore: gradevole equilibrato, con una nota 
agrodolce caratteristica
Uso: ideale per insalate classiche e per rifinire 
arrosti all’agro, selvaggina e interiora

Aceto Balsamico di Modena 
IGP O

6 % acidité 

Goût : équilibré agréable, avec une note 
douce-amère caractéristique 
Utilisation : idéale pour les créations de  
salades classiques et pour affiner les pots  
au feu, les plats de gibier et les tripes

Apfel-Essig
5 % Säure   

Geschmack: intensiv nach Apfel, mit fruchti-
ger Säurenote
Verwendung: ideal für klassische Salat- 
kreationen, sauer Eingelegtes und Sulzen

Aceto di mele
Acidità 5 %   

Sapore: intenso di mela, con una nota acida 
fruttata 
Uso: ideale per insalate classiche, marinatura 
all’agro e aspic 

Vinaigre de pomme
5 % d’acidité   

Goût : un goût intense de pomme, une saveur 
acidulée fruitée
Utilisation : idéale pour les créations de  
salades classiques, les conserves à l’acide  
et les aspics

Weißwein-Essig O

Aus dem Saft vollreifer Trauben,  
6 % Säure 

Geschmack: belebend frisch mit typischer 
Weißweinessignote
Verwendung: ideal für helle Salatmarinaden 
sowie sauer Eingelegtes

Aceto di vino bianco O

Dal succo di uva matura,  
6 % di acidità 

Sapore: fresco e rivitalizzante con la tipica  
nota dell´ aceto di vino bianco
Uso: ideale per marinate chiare per insalata  
e per sottaceti

Vinaigre de vin blanc O

À base de jus de raisins bien mûrs,  
6 % d’acidité  

Goût : rafraîchissant avec une note typique  
de vinaigre au vin blanc
Utilisation : idéale pour les vinaigrettes  
de salade claires et pour les marinades

Art.-Nr. 250645 VP K 5 l > 18

Art.-Nr. 270796 VP K 5 l > 18

Art.-Nr. 250639 VP K 5 l > -

Art.-Nr. 250641 VP K 5 l > -

Art.-Nr. 270793 VP K 5 l > -

NEW

NEW
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FRUTAROM Savory Solutions Germany GmbH / D-83395 Freilassing / Eichendorffstr. 25 / Tel: +49(0)8654.470.0 / Fax: +49(0)8654.470.810 

info@wiberg.eu / www.wiberg.eu


